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München, 25. Oktober 2007. Gewinnen können nur die Besten:  Auch dieses Jahr haben 
die BI O-Hotels wieder zum  Award „ Best  of bio“  aufgerufen. Wasser, Gerste, Hopfen und 
Malz standen dabei im  Mit telpunkt . Denn dieses Mal wurden die besten Bio-Biere gesucht  
– und gefunden. 26 der 69 eingereichten kont rolliert  biologischen Biere konnten die Jury 
überzeugen:  Sechs Vollbiere, sechs Pilse, sieben Weißbiere, zwei Dunkle Biere, zwei Biere 
aus historischem  Get reide und drei Bierm ischget ränke gehören dieses Jahr zu den 
Besten. Die präm ierten 14 Brauereien nahm en am  24. Oktober ihre Preise im  Rahm en 
einer großen Feier im  BI O-Hotel Alt er Wirt  in Grünwald bei München entgegen. „ Als 
Hoteliers wollen wir  unseren Gästen besonders wert volle und gute Lebensm it tel bieten. 
Daher freue ich m ich, dass wir j etzt  auch beim  Bier  die absoluten Spitzenprodukte 
präm ieren konnten“ , so Thom as Richter, Vorstandsvorsitzender der BI O-Hotels. 
 
Ende August  diesen Jahres hat te sich eine Fachjury aus Brauereifachleuten, Sensorikern, 
Fachjournalisten sowie Food & Beverage Experten Schluck um  Schluck durch die 69 
eingereichten Bio-Biere gearbeitet .  Nach einer Einführung durch den Verkostungsleiter 
Dr. I ng. Michael Anger, Leiter Analyt ical Services der Versuchs-  und Lehranstalt  für  
Brauerei in Ber lin e.V. (VLB) , bewertete die zwölfköpfige Jury das sortentypische 
Geruchs- und Geschm acksprofil sowie die Reinheit  der Biere auf einer Fünf-Punkte-Skala. 
Hierbei wurden die Param ater Geruch, Geschm ack und Bit tere als „harte Param eter“  
doppelt  gewichtet .   
 
Es waren Bio-Biere von insgesam t  19 Brauereien im  Rennen. Gerochen und geschm eckt  
wurde in den zwei Hauptklassen „Obergärige Biere“  und „Untergär ige Biere“  sowie in der 
zusätzlichen Klasse „ Bierm ischget ränke“ .  I n jeder Unter-Kategor ie der Hauptklassen gibt  
es unterschiedlich v iele Gewinner, j e nachdem  wie v iele Biere den Qualitätsansprüchen 
der Jury entsprachen.  
 
Ganz unterschiedlich ist  auch die Anzahl der Preise, die die beteiligten Brauereien m it  
nach Hause nehm en konnten:  Die m eisten Auszeichnungen gingen m it  sechs „ Best  of 
bio“ -Zert if ikaten an die bayerische Brauerei Neum arkter Lam m sbräu, Neum arkt , die m it  
13 Bieren auch die m eisten Produkte eingereicht  hat te. Ein Überraschungssieger ist  die 
Pr ivatbrauerei Michael aus Weißenstadt  in Oberfranken,  die für alle fünf nom inierten 
Biere einen Preis kassieren konnte. Die folgenden Brauereien nahm en j eweils eine oder 
zwei Auszeichnungen entgegen:  Brauerei Clem ens Här le, Brauerei Gusswerk, Brauerei 
Hirt ,  Brauerei Hofstet ten, Brauerei Maisel,  Brauerei Pinkus Müller, Flensburger Brauerei, 
Härtsfelder Fam ilien Brauerei, Pr ivatbrauerei Peter  KG, Riedenburger Brauhaus, 
Schnitzerbräu und Weißbrauerei Unert l.   
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Best  of bio wurde in diesem Jahr bereits zum vier ten Mal ausgeschr ieben. Begonnen hat te die Suche 
nach den Besten unter den Besten 2004 m it  einem Wein-Preis, der auf eine unerwartete Resonanz st ieß. 
Best  of bio – Wein 2004 war damals die größte Verkostung von Bio-Weinen, die es bis dato gegeben 
hat te. Die Fachjury konnte Bio-Spitzenweine aus 415 Weinen erm it teln, eingereicht von 100 Weingütern. 



Nicht  m inder sinnlich ging es 2005 m it  dem Schokoladen-Award weiter . Und im letzten Jahr präm ierten 
die BI O-Hotels die Stars unter den Bio-Säften.  
 
Für die Gäste nur das Beste – dieser Anspruch war die Mot ivat ion des Vereins den Bio-Preis ins Leben zu 
rufen. Das Beste bekomm en die Gäste schon seit  Bestehen der BI O-Hotels. Ausschließlich Bio-Produkte 
finden ihren Weg auf die Speisekarten und die Teller  der Mitgliedsbet r iebe. „Bio ist  die perfekte 
Vereinbarung von Gesundheit  und Genuss“, so Ludwig Gruber, Geschäftsführer und Mitbegründer des 
Vereins.  
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Den Verein „Die BI O-Hotels“ gibt  es seit  2001. Die Mitgliedsbet r iebe verpf lichten sich zu 100 Prozent Bio 
bei allen verwendeten Lebensm it teln. Mit t lerweile wurden über 50 Häuser in Deutschland, Österreich, 
I talien, Frankreich, Spanien, I r land und der Schweiz m it  dem Gütesiegel des Vereins ausgezeichnet . Das 
Spekt rum der angeschlossenen Häuser reicht von Fam ilienpensionen über Sem inarhotels bis hin zum 
Wellnesstempeln. Jedes Jahr kom men weitere Mitglieder dazu und bereichern die Vielfalt  der Gruppe.  
 
 
Weitere I nformat ionen und Bildm ater ial erhalten Sie bei:  
Sy lv ia Raabe 
BI O-Hotels Pressebetreuung 
Tel.:  0049 / (0)89 /  28 35 73 
Tel.mobil: 0049 /  (0)171 /  78 43 759 
Mail:  sylv ia.raabe@organic-network.eu 
www.biohotels.info 
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